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关于加强春季饮食品卫生替理工作 的通知

各公 司，大楼、副食 晶厂:
!
春李 已到。天气逐惭变缓，各种细菌繁殖较旅 食物易

腐致交旅 为贫彻实掩食 晶卫生法 》.切实加 强食易卫生曹

理， 提高经营，加 疡 节的卫生质t，把住病从 口入先 礴

保人易群众的身体健康。根据上级有关食品工作计划要点。

结合我市商业系统的实际情 凡 特作如下通 知:
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步贯彻愉 易卫生法》和卫生
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a
等有关文

件精帐 强化食品卫 生关念，加强食品卫 生.砚

之进
一
步完善各斌规章制度，并认真实 施执行.组织制

度张贴上禅落实贵任，定 期或不定翔的组织检查，奖罚要与

经 济效 益挂氮 做 到规范化。制度化。

3.卫生设施。三防设备要齐全完毅 利屏得当，较大饭

店农夏季婴设有冷拼凤 接触饮食雌的工具 。容 器、夕具等

随时洗剥消毒、，出协未有包装的食月用主具，禁止大，把抓，
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学熟肉制璐当天悄曹不完。

义 加工单位 的午。气

扭起
一禅不准稍 誉食用，

砒 ·我 到六树 目
移 气
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猪血报据上级文件规定双每今五月-

*盆掀
，

十月
一 日后恢复食 用。

东严把进货先 棍据中食协 〔1.se〕36母 文肠规定

九 劲 粉 ‘应
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‘*‘名称·陀料衰，村 么 “ 和厂

板 批号。生产日期和保质 日期及保存 日期。除此外儿食 品包

装容导 内有液体和 固体的食 摄(如精水叔头。含 公汁 的载茱成

肉类叔头等 )除标明净含量外。还应标明其 中的重t 固体重t

或百分比。并
一定向生产厂家要索取 当地 卫生检脸合格证，严

格质量检查，
·杜 绝假 冒伪劣腐致变质，油脂酸败，霉变。生虫

污秽不洁，混有异物商品和
一
切不合格的资品投入 市场.

6.各企业生产丰凡 红房操作 间。要远离污染源和有害作

业场所 30米远。并保持操作 间内外环境整洁卫生 做到刀 亏

水垃级和
一
切及 物积走 防乡坛，防尘设备齐么 完整 并有更衣

室、消毒板 流水洗手，严 格消毒。

7生产产品不得加入仔何药物和色 素，糕点主 化剂按 标准

用爹。 了经常组织卫生大二洲除，随时清除垃毅和
一
切污染源，

个.公弋卫生做到四劫 .(劫 洗手 指 甲，肋理发，肋换 工作服帽，

肋洒被褥 )环境 夕象后。室 内明亮。卫生整洁。 父九
一年五月中

句举办饮食品、 副食另从 业人员卫生知识堪闷幼珍，望各企」州妾

通头垢 进行人员安排，并做好每年
一度的春季从业人员的健康

查体工作。 10。加 强领导。各企 业要把这
一工作，入重要议

事甘程，分普经理靠_h概，挤 照通夕纂求认真贯彻梦创要.
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